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NEC, Birmingham
5-7 Novembro 2010
09:30-17:30 (Dom 17:00)

A explodir com ideias, produtos novos, competicdes, exposicdes e demonstragdes!

Os Organizadores do Evento ICHF (International Craft + Hobby Fair), em conjunto com a
Revista Cake Craft and Decoration e a British Sugarcraft Guild trabalham para lhe trazer o
melhor da Decoracdo de Bolos, para que desfrute com especialistas de todo o Mundo, que lhe
mostram as ultimas criacdes e toques finais para os seus bolos.

O Cake International cresceu macicamente em popularidade nestes Ultimos anos e estamos
satisfeitos por anunciar que o Cake International ndo sé vai ser alargado para uma Exposi¢ao
de 3 dias, mas sera também a maior Exposi¢do alguma vez encenada. (Todos os expositores,
exibicdes e pecas de competicdo e caracteristicas estardo ai no total dos 3 dias)

Caracteristicas especiais incluem:

* 3 Competi¢des da PME ao vivo durante a Feira!

« Demonstragdes ao vivo na Cozinha do Decorador de Bolos

+ Conhecer a Equipa Editorial da Revista Cake Craft & Decoration

« Demonstragdes — incluindo o conceituado internacional Alan Tetreault dos EUA

« Expositores Internacionais

*  Workshops Taste-of-Sugar

« Area dos Autores com Maisie Parrish, Tal Tsafrir e Alan Dunn

+ Competi¢Ges para todas as habilidades

*  Forum de Juris no Domingo de manha das 11h as 13h na area da Competigdo.

*  Pré-reservas no Programa de Demonstrag¢oes

+ Exibicdo de Competi¢dao & Escolas

« As Ultimas novidades em acessorios e produtos para a decorag¢ao de bolos
Expositores Internacionais

Jem Cutters da Africa do Sul

MS Produtos do Brasil

Fiesta Cakes, Cakes n Supplies by Ximena e Cake Connection — todos dos EUA
Cl Rosgar EU da Colombia

Marcela Capo da Argentina
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Fornecimentos para todos os Projectos

Havera mais de 90 expositores, a vender todos os ultimos fornecimentos e produtos para a
decoracdo de bolos, com um conjunto de cortadores, moldes, ferramentas manuais, tapetes,
porcelana fria e equipamentos, tabuas, stencils, pastas de acgucar, chocolate, fitas, marcadores,
livros e muito mais. Existe algo para cada pessoa, desde os principiantes até aos artistas
especialistas na arte do agucar.

Revista Cake Craft and Decoration

A Equipa Editorial da Revista Cake Craft & Decoration liderada pela Editora Julie Askew irdo
novamente apoiar a Feira, exibindo bolos da Revista no ultimo ano. A Equipa esta sempre
disponivel para oferecer muitas dicas e conselhos, e responder a todas aquelas questdes mais
excitantes!

Area dos Autores

Venha e conheca os Decoradores de Bolos e Autores Tal Tsafrir, Alan Dunn e Maisie Parrish,
que irdo fazer demonstracdes na Feira e autografar os seus Livros. Esta é a sua oportunidade
de conhecé-los e perguntar-lhes todas aquelas questdes que sempre quis perguntar e
descobrir as suas dicas e ideias principais!

A Cozinha do Decorador de Bolos

As Demonstradoras Elaine Haines e Lisa Slatter estardo na Cozinha dos Decoradores de Bolos
todos os dias da Feira, com demonstracdes de fazer crescer agua na boca. A Cozinha dos

Decoradores de Bolos é organizada pela  Knightsbridge [LUS patrocinada pela KENWOOD

A Taste of Sugar

Workshops com Dawn Gemmell e a sua Equipa da Universidade College Birmingham, que irdo
oferecer um workshop desenhado especialmente para os novos visitantes e juniors da Feira.

Grémio Britanico da Arte do Aglicar - British Sugarcraft Guild

Os membros do British Sugarcraft Guild (BSG) estardo na Feira com uma selec¢do de produtos
da BSG em saldos. Os peritos do Grémio irdo oferecer conselhos gratis em varios aspectos da
Arte do Aclcar, mais uma exposicdo de vdrias regides, area de membros, competicdes, e mais
o popular Férum de Demonstragdes cujos anfitrides sdo celebridades desta industria.

British Sugarcraft Guild da Regido de Birmingham — Esposi¢ao de uma Floresta Tropical

O Grupo de Birmingham do British Sugarcraft Guild, que esta a celebrar o seu 252 Aniversario
este ano, estd a trabalhar numa Floresta Tropical de Aglicar, com um grande papagaio colorido
com as asas estendidas.

Nao perca!
Ellen's Creative Cakes

Leia sobre a viagem de autocarro da Ellen's Creative Cakes desde a Holanda até ao Cake
International 2009 com os seus bolos do Concurso a bordo! O grupo esta a planear vir a Feira
deste ano e irdo trazer uma exposi¢do dos seus bolos para os visitantes verem!
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Férum de Juris

Para que possa compreender como os juris chegaram as suas decisGes, eles estardo
disponiveis para discutir o seu resultado no Domingo de manha das 11:30h até as 13h, na area
do Concurso.

Truly Scrumptious Designer Cakes Ltd
Paul Bradford da Truly Scrumptious ird demonstrar o seu Bolo Dragdo na Feira.
Concursos 2010

Os concorrentes estdo convidados para as seguintes classes. A entrada estd aberta para
qualquer pessoa excepto quando existe alguma restricdo que respeita a essa classe. Os

concorrentes deverdo ler as regras e calenddrio com cuidado, assegurando-se que a sua
entrada vai de encontro com os requisitos da classe que escolheram. Os formularios de
entrada no Concurso estdo disponiveis no site da ICHF.

Podera participar em mais do que uma classe, mas as entradas deverao ser efectuadas até 62
Feira dia 15 de Outubro no maximo. Se tiver alguma questdo acerca das entradas no Concurso
pode telefonar para Sheila Lampkin (01803 698286) ou por e-mail para
sheila.lampkin@btinternet.com

Os prémios em dinheiro serao dados aos 3 primeiros lugares de cada classe — 12 £50, 22 £30,
32 £20 — em conjunto com um certificado. Um prémio global (Kenwood Chef Titanium KMO010 -
pvp £449.99) para o “Melhor da Feira” sera anunciado na entrega dos prémios no Domingo,
dia 8 de Novembro.

Os concorrentes que entrarem nas classes do Concurso deste ano irdo receber vouchers das
seguintes empresas:

Ceefor Cakes
Uma caixa de bolo para cada participante. Gratis 'NUFFIN FANCY CAKE BOX'
A ser levantado no Stand da Ceefor Cakes N2 AO3 na Feira.

Renshaw Limited

Para participantes nas Classes G,J, 0O e P

£1.00 de desconto na compra de um produto da Renshaw (a especificar).
Resgatavel no Stand da Renshaw N2 B34.

Jem Cutters
Voucher de £5 para todos os participantes da Classe E.
Resgatavel no Stand da Jem Cutter N2 D30.

Podera ser vocé a entrar na “Lista de Honra O Melhor da Feira” ao lado de Jan Thorpe (Cake
1999 e 2002), Toshie Harashima(Cake 2000), Nik Holmes (Cake 2001 ), Carole

Evans (2003), Risa Kuriyama (2004), Elizabeth Fundell (2005), Sandra Maria

Clennell (2006), Barbara Fox (2008) e Susan Tarran (2007 + 2009).

Esferovite pode ser utilizado a ndo ser quando tal é especificado.

Os concorrentes deverdo preencher um formulario de participagdo para cada classe. O custo
inicial de registo é de £10.00 por pessoa, que permite a entrada numa classe; entradas
subsequentes pelo mesmo participante serdo cobradas a £5 cada. Incluido neste valor esta um
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cracha de concorrente para entrar na Feira durante os 3 dias, que devera estar visivel em todas
as alturas. O cracha serd entregue quando chegar a Feira com a sua peca de concurso. O
concorrente e mais um ajudante poderdo estar na drea de preparagao do Concurso. As
entradas das criancas também custam £10.00 e incluem um cracha de concorrente que pode
ser usado pelos Pais. A data final de registo das entradas serd 62 Feira, 15 de Outubrode 2010.
Todos os formularios deverdo ser enviados para o ICHF Ltd. Fotocdpias serdo aceites. Pode
retirar o formulario do Concurso na pagina do ICHF.

Horario do Concurso 2010

Por favor leia as linhas gerais bem como o horario das classes.
Esferovite pode ser utilizada a ndo ser quando é mencionado o contrario.
POR FAVOR NOTE que o prazo para entrar no Concurso é 15 de Outubro de 2010.

SECCAO A
Classes Senior

A. CLASSE INTERNACIONAL : Apenas para residentes estrangeiros (ndo Britanicos)
patrocinado por: Stephen Benison Sugar Artistry
Criar uma exibicao ou bolo que inclua elementos de design representativos do seu
proprio Pais ou Continente, incluindo uma placa em pastilhagem que diga o Pais de
Origem. Deve caber numa base com uma drea de 46¢cm (18"). Os bolos podem ser
cobertos em qualquer material comestivel adequado e sprays de agucar, pode incluir
arames, fita e estames. As entradas nesta classe estdo restringidas a visitants que
estejam registados com uma morada estrangeira (ndo Britanica).

B. EXIBICAO FLORAL COLECTIVA: Bouquets de Flores de Aglicar
patrocinado por: Celcakes & Celcrafts
Apresente o minimo de dois bouquets coordenados de flores de agucar adequados
para um bolo de casamento de andares. Exibicdo para ser apresentada num quadrado
de ndo mais de 60cm (24”’), numa cobertura de tecido drapeado. Arames, fitas, etc.,
sdo permitidos mas ndo devem predominar.

C. CLASSE DE AEROGRAFO
patrocinado por: J K Enterprise
Criar um bolo de celebragao usando o aerdgrafo como a principal técnica de
decoracdo. Deve caber numa base com drea maxima de 46cm (18"). O bolo deve ser
inovador em termos de design e técnica, qualquer ambiente comestivel pode ser
usado como cobertura da base.

D. BOLO DE CELEBRAGAO DECORADO: todas as decoragdes comestiveis
patrocinado por: Design-a-cake.co.uk
Um bolo de apenas um andar, coberto com pasta de aglcar ou glacé real, todo o
trabalho decorativo devera ser feito num ambiente comestivel. A exibicdo deve caber
numa base com area de 38cm (15").

E. BOLO DE CELEBRACAO DECORADO: ambiente decorative ndo comestivel é permitido
patrocinado por: Jem Cutters
Um bolo de apenas um andar coberto com pasta de aclcar ou glacé real com flores de
acucar em arames num bouquet (arames, fitas, tecido, estames permitidos) e uma
inscricdo com o minimo de doze letras/figuras a indicar a ocasido. A exibi¢cdo deve
caber numa base com area de 38cm (15").
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BOLO NOVIDADE: Design Novidade

patrocinado por: Karen Davies Sugarcraft

Um bolo com uma forma regular decorado com uma moda de novidade com um
qgualquer ambiente adequado. Nao podem ser usados qualquer esferovite ou suportes
internos. O bolo e as decoracdes deverdo ser comestiveis (e podem ser cortados para
assegurar que os critérios foram cumpridos). A exibicdo devera caber numa base com
area de 46cm (18").

BOLO NOVIDADE ESCULPIDO

patrocinado por: Renshaw

Um bolo esculpido coberto por qualquer ambiente comestivel adequado. O bolo e as

decorac¢Oes devem ser comestiveis e ndo podem ser usados suportes internos. O bolo
pode ser cortado para garantir que cumpre os critérios. A exibicdo devera caber numa
base com area de 60cm (24").

ESTATUETAS

patrociando por : M S Products

Uma peca central criativa que realce uma estatueta modelada (ou estatuetas). Pode
ser criada em qualquer ambiente comestivel com uma base maxima de 38cm (15"),
suportes internos permitidos.

BOLO DE CASAMENTO COM DOIS OU MAIS ANDARES

patrocinado por: Renshaw

Deve caber numa base com area de 60cm (24"), ndo ha restricdo na altura. O estilo e a
cobertura sdo da escolha do concorrente — glacé real, pasta de agucar, chocolate ou
outra cobertura. Flores de aglcar em arames e folhagem, fitas e estames artificiais sao
permitidos. Todas as cortinas de exibicdo devem estar dentro da drea permitida.

ARTE EM ACl:lCAR FLORAL

patrocinado por: Orchard Products

Um arranjo floral mostrando pelo menos quatro variedades de flores (minimo de trés
para cada variedade) e incluindo folhagem. Arames, estames e fitas sdo permitidos.
Recipientes ndo comestiveis sdo permitidos. Deve caber numa base com drea de 38cm
(15").

EXIBICAO DE FLORES DE ACUCAR MINIATURA

patrocinado por: Kit Box

Uma exibicdo de flores de acucar e folhagem em miniatura, da escolha do
concorrente, numa area de exibicdo maxima de um cubo com 12.5cm (5").

. UMA EXIBICAO DECORATIVA

patrocinado por: The Bakers Boutique & Sparkle Lillies

Uma exibicdo decorativa a escolha. Suportes internos permitidos, mas ndo suportes
externos, arames ou fitas. Os ambientes podem incluir chocolate, massapao,
pastilhagem, massa de aglcar ou de sal. Deve caber numa base de drea maxima de
46cm (18"), ndo ha restricdo de altura.

UMA MASCARA DE PASTILHAGEM

patrocinado por : Patchwork Cutters

Uma madscara de pastilhagem decorada representativa daquelas usadas num Baile de
Mascaras. A mdscara pode ser do total ou de parte da face. Decoragdes artificiais ndao
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sdo permitidas. A exibicdo pode ser apresentada em qualquer angulo e estar numa
base ndo comestivel que caiba numa area de 38cm (15") (excluindo a al¢a se usada).

Classes Junior

Os jovens estdo convidados a participar nas seguintes classes. Individuos de Escolas, Colegas e
Grupos de Cygnets do BSG também estdo convidados a participar.

O. BOLO DE NATAL —restringido a jovens com menos de 14 anos
patrocinado por : Renshaw
Desenhe e decore um bolo de Natal para a sua familia usando um bolo redondo de
20cm (8"). A cobertura e estilo sdo da escolha do concorrente. Um bolo de esferovite
pode ser usado mas todas as decoragGes devem ser comestiveis.

P. BOLO DE ANIVERSARIO - restringido a jovens com menos de 18 anos
patrocinado por : Renshaw
Desenhe e decore um bolo de aniversario para um amigo usando um bolo redondo ou
quadrado de 20cm (8"). A cobertura e o estilo sdo da escolha do concorrente. Um bolo
de esferovite pode ser usado mas todas as decorac¢Ges devem ser comestiveis.

SECCAO B

As classes seguintes irdo ser julgadas em concordancia com as linhas guia do British
Sugarcraft Guild publicadas e 1 de Junho de 2008. As copias desta publicacdo estao
disponiveis no Escritdrio Nacional do BSG (telefone 020 8859 6943). Qualquer questdo acerca
destas classes deve ser colocada ao Presidente dos Juris do BSG Jan Thorpe. Por telefone
07753 610599 ou e-mail para:janthorpehome@hotmail.com

Q. CLASSE BOLO NOVICE Aberto a todos os concorrentes que ndo ganharam um prémio
de Ouro numa Classe Bolo Novice anteriormente.
patrocinado por THE BRITISH SUGARCRAFT GUILD
Um bolo do Halloween para ser coberto com pasta de aglicar ou glacé real. A
decoracdo é da escolha do concorrente. Ndo sdo permitidas decoragdes artificiais
incluindo arames. O total da exibi¢cdo devera caber num quadrado de 38cm (15").

R. CLASSE ARRANJOS FLORAIS Aberto a todos os concorrentes que ndo ganharam mais
do que trés prémios de Ouro numa Classe de Arranjos Florais do BSG anteriormente.
patrocinado por THE BRITISH SUGARCRAFT GUILD
Um arranjo de mesa para a noite de Natal. O arranjo pode incluir folhagem e bagas,
mas devera incluir pelo menos duas variedades de flores. Folhas e bagas de flores
devem ser feitas num ambiente comestivel. Decoracao artificial pode ser utilizada
frugalmente. O arranjo e qualquer ambiente devera caber num quadrado de 38cm
(15"). NA: Um arranjo — flores colocadas em hastes individuais ou flores colocadas
juntas para formar uma haste, que sdo por sua vez arranjadas num ambiente de
suporte ou recipiente que forme um “arranjo”.

S. CLASSE BOLO ABERTO Aberto a todos os concorrentes que ndo ganharam mais de trés
prémios de Ouro numa Classe de Bolo Aberto da BSG anterior.
patrocinado por THE BRITISH SUGARCRAFT GUILD
Um bolo de celebragdo para um Aniversario Pérola (30 anos) que mostre aptidées com
o glacé real. O bolo pode ser coberto em pasta de aglcar ou glacé real mas a maioria
das decoragbes deve ser em glacé real (i.e. run-outs, pressure piping, string work, etc).
Outros ambientes podem ser usados mas as aptidées em glace real devem
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predominar. O tema devera ser ébvio para os juris. O total da exibicdo deve caber num
guadrado de 38cm (15").

Os concorrentes devem saber que as entradas que néo estiverem de acordo com os requisitos
descritos para cada Classe serdo considerados “Ndo de acordo com a agenda” e ndo lhe serd
dada nenhuma pontuacdo. Itens ndo comestiveis ndo deverdo ser utilizados num bolo se nGo
forem facilmente retirados antes do consumo, isto inclui joias de bolos. Objectos afiados como
arames ou alfinetes NAO DEVEM ser inseridos directamente no bolo. Um posy pick que possa
estar em contacto com comida deverd ser usado para esse propdsito.

REGULAMENTOS E REGRAS DA COMPETICAO

Entradas
Os concorrentes devem completar um formulario de entrada para CADA ENTRADA e envia-lo
para a morada do ICHF e até a data de encerramento.

Taxa de Registo
A primeira entrada devera ser acompanhada pela taxa de registo correcta de £10; entradas
subsequentes pelo mesmo concorrente serao de £5 cada.

Data Final
A data final para todas as entradas é Sexta-Feira dia 15 de Outubro. Entradas tardias sé serdo
aceites mediante decisdo do Gestor da Exposicao.

Linhas Guia dos Prémios

Cada entrada devera ser o trabalho individual de cada participante cujo nome aparece no
formulario de entrada. Os juris irdo ter atenc¢do ao seguinte: criatividade/desenvolvimento de
novas ideias; destreza de m&o-de-obra/habilidade mostradas; composi¢io/cor e propor¢do;
apresentacdo e atracgao visual. As exibicGes que ndo estiverem de acordo com os requisitos
proprios serdo desqualificadas.

Entrega das Exibicoes

Todas as exibicdes deverdo ser apresentadas ao mesmo tempo e no mesmo dia especificado.
Cada concorrente ird registar-se quando chega e ser-lhe-a dado um local e espaco para que
possa posicionar a sua exibicdo. Os organizadores reservam o direito de mover as exibi¢cdes
sempre que necessario. Estara disponivel uma area de reparac¢do para o concorrente, para
emendar ou corrigir qualquer estrago feito na viagem. Deverao trazer os seus préprios kits de
reparacao. As caixas de transporte deverao ser removidas depois de entregue a exibicdo e
deverao ser trazidas de volta quando forem recolher as mesmas. Nao existe uma area de
armazenamento.

A area de competicdo estara aberta para a entrega das entradas no Hall 18, porta 18.2,

das 07:15 — 09:15 na Sexta-Feira, 5 de Novembro de 2010. O concorrente mais um ajudante
apenas. Entradas tardias serdo aceites segundo a discri¢ao do Presidente dos Juris. Assim que
colocar a sua peca de exibicdo, por favor saia do Hall e volte a entrar pela entrada principal
assim que a Feira abrir. O horario da Feira é das 09:30 — 17:30 Sexta-Feira e Sabado, 09:30 —
17:00 Domingo.

Etiquetas de Referéncia dos Concorrentes

Duas etiquetas serdo emitidas aos concorrentes assim que chegam a Feira. Por favor afixe uma
etiqueta na sua exibicdo para que esteja visivel ao juri e a outra na base da sua exibicdao por
guestdes de seguranca. Devera depois colocar a sua exibicdo na Mesa de Competicao onde for
indicado a Classe e o n2 da exibicdo. Uma etiqueta “Danificado na Viagem” também estara
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disponivel para quem a pedir. Os crachas do Concorrente serdao emitidos ao mesmo tempo. Os
crachds deverdo ser usados em todas as Alturas, incluindo na entrega dos Prémios.

Seguranca

Embora va ser dado um especial cuidado em relacao a seguranca das exibicdes, os
organizadores ndo se responsabilizam por qualquer perca ou estrago feito nas exibicdes,
equipamentos ou efeitos pessoais.

Direitos de Propriedade Intelectual

Ao entrar na competicdo e permitir que o meu trabalho seja visto na Exibi¢do de Bolos, eu
aceito que fotografias e copias podem ser tiradas por qualquer pessoa ou visitante e tenho
consciéncia que os meus designs/trabalhos podem ser reproduzidos, e que ndo considero

responsaveis em qualquer situa¢do o ICHF ou a sua equipa se isso acontecer.

Retirar as exibi¢des da Feira

Todas as exibi¢des devem ser retiradas no tempo estipulado — e NAO antes. A recolha ird
comecar as_17:00 Domingo 7 Novembro depois da entrega dos Prémios. Por favor tome
consciéncia desta regra quando organizar os seus planos de viagem. Os organizadores
reservam o direito de remover e destruir qualquer exibicdao que tenha sido deixada no final da
Feira. A drea de competicdo serd encerrada das 16:00 até as 17:00 no Domingo 7 Novembro
enquanto a Entrega dos Prémios estiver a ser feita.

Resultados

O julgamento terd lugar no primeiro dia da Feira. Os resultados estardo disponiveis assim que
possivel no Domingo de manha. Encorajamos os concorrentes a procurarem conselhos e
orientacdo do Presidente do Juri depois de os resultados terem sido colocados. Os resultados
estdo disponiveis por telefone depois de terem sido colocados no quadro de Noticias da

Feira; por favor peca quando se registrar se ainda ndo tiver recebido esse numero de telefone.

Férum de Juris
Para que possa perceber como chegaram as suas conclusées, o Juri estara disponivel para
discutir os resultados na manha de Domingo das 11:30 até as 13:00 na area da competicado.

Prémios

Os prémios serdo dados sempre que um critério for conseguido. Quando um critério ndo é
conseguido, nenhum prémio sera dado. Estes critérios serdo comuns a todas as nossas feiras
de bolos:

Prémio Ouro 90% ou mais
Prémio Prata 75% ou mais
Prémio Bronze 65% ou mais

Certificado de Mérito 55% ou mais

A ceriménia de prémios tera lugar as 16:00 no Domingo 7 Novembro na Area de Catering e
Descanso. Os Premiados que nao puderem estar na entrega dos prémios deverao dizé-lo por
escrito aos organizadores da Feira.

Reconhecimentos
Os concorrentes irdo receber um reconhecimento pela sua entrada. Por favor apresente-o no
Balcdo de Registros a chegada. Procure pelos sinais de 'Registo de Concorrentes'.
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NOVO - 3 competi¢des entusiasmantes ao vivo!
As Finais terdo lugar no Cake International NEC
Sexta-Feira 5 Novembro 2010 — Desafio Cupcake 2010

12 Prémio £300.00 Cake International, PME Cupcake Challenge Trophy
22 Prémio £175.00

32 Prémio £75.00

Todos os restantes finalistas irdo receber £50.00

Sabado 6 Novembro 2010 — Aluno PME do ano 2010

12 Prémio £300.00 Cake International, PME Student of the Year Trophy
22 Prémio £175.00

32 Prémio £75.00

Todos os restantes finalistas irdo receber £50.00

Domingo 7 Novembro 2010 — Decorador de Bolos PME do Ano 2010

12 Prémio £500.00 Cake International, PME Cake Decorator of the Year Trophy
2°2Prémio £200.00

32 Prémio £100.00

Todos os restantes finalistas irdo receber £50.00

Formularios de entrada e detalhes para a competigao:
Pat Trunkfield Cake International, PME Competitions
Knightsbridge PME Ltd

9/10 Brember Road

South Harrow

HA2 8AX

Email: sales@cakedecoration.co.uk




